
B R U N C H  I N K L U S I V  S T O R  J U I C E
3 7 9  K R .  P E R  P E R S O N

V Æ L G  E N  A F  F Ø L G E N D E  J U I C E  

Sokkelunds økologiske Grønne Juice.  
Biodynamisk Mango, Æble eller Grapejuice.  

Koldpresset Appelsinjuice.

YOGHURT · Yoghurt fra Søtoftes Gårdmejeri med Hjemmelavet økologisk Granola.

SOKKELUNDS PANDEKAGER · Serveret med Marmelade & Sirup. 2 stk.

RØRÆG MED BACON & PØLSER · Røræg af økologiske Æg fra Hegnsholt serveret med Bacon & Pølser.

HASH BROWNS & AVOCADO · Avocado, Tomat & Apetina Ost serveret med Glutenfrie Hash Browns. 

OST FRA THEM ANDELSMEJERI · 40 ugers Modnet Kongensbro Ost fra Them Andelsmejeri & Marmelade.

BRØDKURV · Sokkelunds hjemmebagte økologiske Popovers & Ristet Rugbrød serveret med Smør. 

B L O O D Y  M A R Y
Tomatjuice, Vodka, 

Frisk Selleri & Krydderier. 
 135 V I R G I N  B L O O D Y  M A R Y

Tomatjuice, Frisk Selleri 
& Krydderier.  

95

M I M O S A
Crémant med Appelsinjuice. 

95

Ad Libitum · 47

Firmakort udstedt inden eller uden for EU/EØS samt private betalingskort udstedt uden for EU/EØS, vil blive pålagt et  
betalingsgebyr. Gebyrsatsen afhænger af betalingskorttype samt udstedelsesland.

SERVERES ALLE UGENS DAGE INDTIL KL.  11:15



B R U N C H  I N K L U S I V  S T O R  J U I C E
3 7 9  K R .  P E R  P E R S O N

V Æ L G  E N  A F  F Ø L G E N D E  J U I C E  

Sokkelunds økologiske Grønne Juice.  
Biodynamisk Mango, Æble eller Grapejuice.  

Koldpresset Appelsinjuice.

Ø S T E R S

Østers serveret med Citron & Vinaigrette.
 3/6 STK  ·  177/354 

Ø S T E R S

Østers serveret med Lime, Hvidløg, Ingefær & Soya.
 3/6 STK  ·  207/414 

 G I L L A R D E U  Ø S T E R S

Allergener: Spørg venligst tjeneren for information

BLOODY MARY
Tomatjuice, Vodka, 

Frisk Selleri & Krydderier. 
 135 VIRGIN BLOODY MARY

Tomatjuice, Frisk Selleri 
& Krydderier.  

95

M I M O S A
Crémant med Appelsinjuice. 

95

C R É M A N T  D ’ A L S A C E

Domaine Roland Schmitt · Alsace, Frankrig

GLAS  115  ·  FLASKE  616

J . C H A R P E N T I E R  · T R A D I T I O N 

Champagne, Frankrig

GLAS  125  ·  FLASKE  670

A L K O H O L F R I  M O U S S E R E N D E  0,0 %

Eins Zwei Zero · Leitz · Rheingau, Tyskland

GLAS  65  ·  FLASKE  348



Vi bruger økologiske Æg fra Hegnsholt.

YOGHURT 
Yoghurt fra Søtoftes Gårdmejeri 

 med Hjemmelavet økologisk  
Granola.

RØRÆG MED BACON 
Røræg af økologiske Æg  

fra Hegnsholt. 
Serveret med Bacon. 

OST FRA THEM ANDELSMEJERI 
40 ugers Modnet Kongensbro Ost fra Them Andelsmejeri & Marmelade. 

Vælg Ristet Rugbrød eller Surdejsbrød.

TILFØJ
S O K K E L U N D S  

A M E R I K A N S K E  P A N D E K A G E R
Serveret med Marmelade & Sirup. 3 stk.  ·  129

S O K K E L U N D S  F R E N C H  T O A S T
 Serveret med Kompot & Sirup.  129 

Tilføj økologisk Vaniljeis.  3 9

SERVERES ALLE UGENS DAGE INDTIL KL.  11:15

M O R G E N  K O M P L E T  I N K L U S I V :

L I L L E  J U I C E  2 2 5  K R .  P E R  P E R S O N
S T O R  J U I C E  2 4 0  K R .  P E R  P E R S O N

V Æ L G  E N  A F  F Ø L G E N D E  J U I C E  

Sokkelunds økologiske Grønne Juice.  
Biodynamisk Mango, Æble eller Grapejuice.  

Koldpresset Appelsinjuice.



CROISSANT · 40  

YOGHURT · Yoghurt fra Søtoftes Gårdmejeri med Hjemmelavet Granola. 85  

SURDEJSBRØD & OST · Ristet Surdejsbrød, 40 ugers Modnet Ost fra Them Andelsmejeri & Marmelade. 75  

HASH BROWNS · Avocado, Tomat & Apetina Ost med Glutenfri Hash Browns. 139 

RØRÆG · BACON  · Røræg med Bacon serveret med Ristet Rugbrød. 129

RØRÆG · BACON & PØLSER  · Røræg med Bacon & Pølser serveret med Ristet Rugbrød. 145

SPEJLÆG · BACON  · 2 Spejlæg med Bacon serveret med Ristet Rugbrød. 109

SPEJLÆG · BACON & PØLSER  · 2 Spejlæg med Bacon & Pølser serveret med Ristet Rugbrød. 125

AVOCADO TOAST · Avocado, Tomat & Apetina Ost serveret på Ristet Surdejsbrød. 149

AVOCADO TOAST & SPEJLÆG · Avocado Toast serveret med Spejlæg. 165

PANDEKAGER · Amerikanske Pandekager serveret med Marmelade & Sirup. 3 stk. 129

FRENCH TOAST · Serveret med Kompot & Sirup. 129 Tilføj økologisk Vaniljeis.   39

CROQUE MONSIEUR 

Økologisk Surdejsbrød, Skinke, Ost & Tomat. 
Serveret med Salat & Syltede Rødløg vendt i 

Vinaigrette.

  159

EGGS BENEDICT
2 Engelske Muffins, Skinke, Spinat, Pocheret 

Æg & Hollandaisesauce.

  159

CROQUE MADAME 

Økologisk Surdejsbrød, Skinke, Ost, Tomat & 
Spejlæg. Serveret med Salat & Syltede  

Rødløg vendt i Vinaigrette.

  175

EGGS FLORENTINE
2 Engelske Muffins, Spinat, Svampe, 

Pocheret Æg & Hollandaisesauce. 

   159

M O R G E N R E T T E R

BACON & OST
Omelet med Bacon & Ost. 

Serveret med Ristet Rugbrød.

 149

CLASSIC
Omelet serveret  

med Ristet Rugbrød.

 129

SVAMPE & SPINAT
Omelet med Svampe, Spinat & Ost.  

Serveret med Ristet Rugbrød.

 149

SKINKE & OST
Omelet med Skinke & Ost.  

Serveret med Ristet Rugbrød.

 149

Vi bruger økologiske Æg fra Hegnsholt.

M O R G E N  K O M P L E T  I N K L U S I V :

L I L L E  J U I C E  2 2 5  K R .  P E R  P E R S O N
S T O R  J U I C E  2 4 0  K R .  P E R  P E R S O N

V Æ L G  E N  A F  F Ø L G E N D E  J U I C E  

Sokkelunds økologiske Grønne Juice.  
Biodynamisk Mango, Æble eller Grapejuice.  

Koldpresset Appelsinjuice.



Vi bruger økologisk Græsmælk fra Thise Mejeri.  
Sokkelunds Kaffe er ristet af Kontra Coffee.

Et ekstra Shot Espresso. 9 kr.

K A F F E

Sokkelunds Te er fra Palais des Thés. 
Vores Te serveres i Kande & prisen er pr. person. 69 kr.

T E

G R Ø N  Long Jing, Kinesisk Grøn Te fra Zhejiang, Lys & let med Sødlig smag.   		  3 MIN.

U R T E   L’Herboriste N95, Urtete med Citrongræs, Ingefær & Jernurt.   			   5 MIN.

R O O I B O S  Rooibos du Hammam, Rooibos med Blomster & Bær. Koffeinfri.   		  5 MIN.

K V Æ D E  Thé du louvre, Kinesisk Grøn Te med Kvæde, Blomme & Æble.			   3 MIN.

H V I D  Thé des songes blanc, Hvid Kinesisk Te med Jordbær & noter af Roser & Citrus.   	 5 MIN.

E A R L  G R E Y  Thé Des Lords, Sort Te med Saflor & Bergamotte.			   5 MIN.

S O K K E L U N D S  F R I S K E  M Y N T E T E
Serveret med Myntesirup. 69 kr.

FRISK MYNTETE

E S P R E S S O
36

A M E R I C A N O 

Db. Espresso · 47

F L AT  W H I T E
52

C O R TA D O
42

 

 
C A F F É  L AT T E 

55

C A P P U C C I N O
52

I C E D  C A F F É  L AT T E
55

I C E D  A M E R I C A N O
50

Ad Libitum · 47



J U I C E  &  S A F T

BITTER

G A M M E L  D A N S K

4 CL · 75

F E R N E T  B R A N C A 
4 CL · 75

M A N G O
Biodynamisk Mangojuice.

59/75 

G R Ø N
Sokkelunds økologiske Grønne 

Juice med Æble, Spinat, Agurk, 
Ingefær & Mynte.  

59/75

G R A P E J U I C E
Biodynamisk Grapejuice

59/75

A P P E L S I N
Koldpresset.

59/75

Æ B L E J U I C E
Biodynamisk Æblejuice

59/75

I N G E F Æ R S H O T
Økologisk peruviansk Ingefær med

Appelsin, Citron & Kamille.
Håndlavet i Danmark af Craft.

6 CL · 49

I S T E  F E R S K E N
Earl Grey fra Palais des Thés. 

Serveret med Ferskensirup & Citron.  59

I S T E  M Y N T E
Earl Grey fra Palais des Thés. Serveret med  

Myntesirup & Frisk Mynte.  59

K O M B U C H A  L I O N ’ S  M A N E
Folk – økologisk danskproduceret Kombucha.

Fermenteret Grøn Te med smag af Lion’s Mane.  75

K O M B U C H A  S U R K I R S E B Æ R
Folk – økologisk danskproduceret Kombucha.

Fermenteret Grøn Te med smag af Surkirsebær.  75

I S T E  &  K O M B U C H A

T E

FRISK MYNTETE


