
AVOCADO TOAST Rørt Avocado, Frisk Tomat, Dukkah & Apetina Ost serveret på Ristet Surdejsbrød. 125
AVOCADO TOAST & POCHERET ÆG   Avocado Toast serveret med Pocheret Æg. 145
HASH BROWNS Rørt Avocado, Frisk Tomat, Dukkah & Apetina Ost med Glutenfri Hash Browns. 125 
YOGHURT Yoghurt fra Søtoftes Gårdmejeri med Hjemmelavet Granola, Æblekompot & Bær. 69
MELON Melon med Mynte-Citron Sirup. 49
GRØN SALAT Romainesalat, Haricot Vert & syltede Rødløg vendt i Avocado Vinaigrette. 69 
OST & SURDEJSBRØD Ristet Surdejsbrød, Fast Modnet Ost fra Søtoftes Gårdmejeri & Marmelade. 65  
CROQUE MONSIEUR Saucisse de Morteau, Unika Havgus Ost, Tomat,

Romainesalat, Haricot Vert & syltede Rødløg vendt i Avocado Vinaigrette. 145 
CROQUE MADAME Saucisse de Morteau, Unika Havgus Ost, Tomat, Spejlæg,

Romainesalat, Haricot Vert & syltede Rødløg vendt i Avocado Vinaigrette.  159
EGGS BENEDICT 2 stk. Engelske Muf� ns, Skinke, Spinat, Pocheret Æg & Hollandaisesauce.  149 
EGGS FLORENTINE 2 stk. Engelske Muf� ns, Spinat, Svampe, Pocheret Æg & Hollandaisesauce.  149
OMELET Omelet serveret med Ristet Rugbrød. 109 
OMELET · BACON & OST Omelet med Bacon & Ost serveret med Ristet Rugbrød. 129 
OMELET · SKINKE & OST Omelet med Skinke & Ost serveret med Ristet Rugbrød. 149 
OMELET · SVAMPE & SPINAT Omelet med Svampe, Spinat & Ost serveret med Ristet Rugbrød. 149 
RØRÆG · BACON Røræg med Bacon serveret med Ristet Rugbrød. 99 
RØRÆG · BACON & PØLSER Røræg med Bacon & Pølser serveret med Ristet Rugbrød. 119 
SPEJLÆG · BACON 2 Spejlæg med Bacon serveret med Ristet Rugbrød. 99
SPEJLÆG · BACON & PØLSER 2 Spejlæg med Bacon & Pølser serveret med Ristet Rugbrød. 115 
PANDEKAGER Sokkelunds Amerikanske Pandekager serveret med Marmelade & Sirup. 109
FRENCH TOAST Sokkelunds French Toast serveret med Råsyltede Bær & Sirup. 109
FRENCH TOAST · VANILJEIS Sokkelunds French Toast med Vaniljeis, Råsyltede Bær & Sirup. 149
CROISSANT 35

M O R G E N R E T T E R

YOGHURT
Yoghurt fra Søtoftes Gårdmejeri med

Hjemmelavet Granola, Æblekompot & Bær. 

RØRÆG MED BACON
Røræg af økologiske Æg fra 

Hegnsholt serveret med Bacon. 

OST FRA SØTOFTES GÅRDMEJERI
Ristet Rugbrød serveret med 

Fast Modnet Søbo Ost & Marmelade.

M O R G E N  K O M P L E T

Vi bruger økologiske Hegnsholt Æg   · Sokkelunds Brød er økologisk

SERVERES ALLE UGENS DAGE INDTIL KLOKKEN 11:30

Vælg en af følgende Juice  –  Sokkelunds Grønne Juice, Mangojuice, Friskpresset Grape- eller Appelsinjuice fra Rosengaard. 

MORGEN KOMPLET · 155 KR. PER PERSON
MORGEN KOMPLET INKLUSIV JUICE · LILLE 210 KR. · STOR 225 KR. · PER PERSON

Kreditkort - Private kort uden for EU/EØS samt Firmakort pålægges kortselskabets gebyrer.



Tomatjuice, Vodka, 
Frisk Selleri & Krydderier.

125 

B L O O D Y
M A R Y

 Tomatjuice, Frisk Selleri
& Krydderier. 

85

V I R G I N 
B L O O D Y  M A R Y

Crémant med Appelsinjuice.
85

M I M O S A

Ø S T E R S

B R U N C H

BLANC DE BLANCS
GRAND CRU

PIERRE MONCUIT DELOS
GLAS  120  ·  FLASKE  850

CRÉMANT DE BOURGOGNE
VINCENT BARON & FILS

GLAS  90  ·  FLASKE  630

Serveret med Citron & Vinaigrette.
1/6/12 STK · 49/294/588

Østers med Nam Jim Sauce.
1/6/12 STK · 55/330/660



YOGHURT
Yoghurt fra Søtoftes Gårdmejeri med

Hjemmelavet Granola, Æblekompot & Bær.

MELON
Melon med Mynte-Citron Sirup.

RØRÆG MED BACON & PØLSER
Røræg af økologiske Æg fra Hegnsholt 

serveret med Bacon & Pølser.

HASH BROWNS & AVOCADO
Rørt Avocado, Frisk Tomat, Dukkah 

& Apetina Ost serveret med
Glutenfri Hash Browns. 

OST FRA SØTOFTES GÅRDMEJERI
Fast Modnet Søbo Ost & Marmelade.

BRØDKURV
Sokkelunds hjemmebagte Popovers & 

Ristet Rugbrød serveret med Smør. 

SERVERES ALLE UGENS DAGE INDTIL KLOKKEN 11:30

B R U N C H

B R U N C H  I N K L U S I V

VÆLG MELLEM SOKKELUNDS GRØNNE JUICE, MANGOJUICE, 
FRISKPRESSET GRAPE- ELLER APPELSINJUICE FRA ROSENGAARD. 

BRUNCH INKLUSIV STOR JUICE 295 KR. PER PERSON

S O K K E L U N D S

BRUNCH INKLUSIV STOR JUICE & PANDEKAGER SERVERET MED MARMELADE & SIRUP

339 KR. PER PERSON

Kontakt venligst personalet ved spørgsmål angående allergene ingredienser i vores mad.



G R Ø N
Sokkelunds Grønne Juice med Æble, Spinat,

Agurk, Lime, Ingefær & Mynte.  55/70

G R A P E
Friskpresset Grapejuice
fra Rosengaard.  55/70

A P P E L S I N
Friskpresset Appelsinjuice
fra Rosengaard.  55/70

M A N G O
Mangojuice.  52/64

H Y L D E B L O M S T
Økologisk Dansk Hyldeblomst.

Serveres med eller uden Brus.  55

I N G E F Æ R  S H O T

Økologisk Peruviansk Ingefær med
Appelsin, Citron & Kamille.

Håndlavet i Danmark af Craft.
6 CL   · 49

G A M M E L  D A N S K

A R N B I T T E R

F E R N E T  B R A N C A

4 CL · 70

K A F F E

F I L T E R K A F F E  ad Libitum 43
E S P R E S S O   32
A M E R I C A N O  Db. Espresso 40
F L A T  W H I T E   47
C O R T A D O   40
C A F F È  L A T T E   50
C A P P U C C I N O   47
I C E D  C A F F È  L A T T E  50

G R Ø N  · LONG JING · Kinesisk Grøn Te fra Zhejiang · Lys Te med let sødlig smag. 3 MIN.
K V Æ D E  · THÉ DU LOUVRE · Kinesisk Grøn Te med Kvæde, Blomme & Æble. 3 MIN.
U R T E  · L´HERBORISTE N95 · Urtete med Citrongræs, Ingefær & Jernurt. 5 MIN.
H V I D  · THÉ DES SONGES BLANC · Hvid Kinesisk Te med Jordbær & noter af Roser & Citrus. 5 MIN.
R O O I B O S  · ROOIBOS DU HAMMAM · Rooibos med Blomster & Bær  ·  Koffeinfri. 5 MIN.
E A R L  G R E Y  · THÉ DES LORDS · Sort Te med Sa� or & Bergamotte. 5 MIN.

T E

J U I C E  &  S A F T

K O M B U C H A  L I N D E B L O M S T
Folk – økologisk danskproduceret Kombucha.

Fermenteret Grøn Te med smag af Lindeblomst.  60

K O M B U C H A  S U R K I R S E B Æ R
Folk – økologisk danskproduceret Kombucha.

Fermenteret Grøn Te med smag af Surkirsebær.  60

I S T E  F E R S K E N
Koldbrygget Earl Grey fra Palais des Thés. 
Serveret med Ferskensirup & Citron.  55

I S T E  M Y N T E
Koldbrygget Earl Grey fra Palais des Thés. 

Serveret med Myntesirup, Frisk Mynte & Citron.  55

K O M B U C H A  & 
K O L D B R Y G G E T  T E

Sokkelunds Te er fra Palais des Thés.
Vores Te serveres i Kande & prisen er pr. person 55 kr.

S O K K E L U N D S  F R I S K E  M Y N T E T E  S E R V E R E T  M E D  M Y N T E S I R U P  5 5


