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SOKKELUND MENU

SHARING FORRETTER & HOVEDRET - 549 KR.
Skal Bestilles af Hele Border.

Inklusiv Filtreret Mineralvand m/u Brus Ad Libitum.
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SHARING FORRETTER

Forretterne serveres Sharing Style.
Serveres med Sokkelunds Popovers.
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STRACCIATELLA
Okologisk Stracciatella fra La Treccia serveret med Grillede Ferskner,
Peberfrugt, Ristede Pinjekerner & Dukkah.
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ANSJOSER
Ansjosfileter serveret med Grillet Peberfrugt,
Creme lavet pd Parmesan & Huidlpg, Croutoner & Purlpg.
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BROCCOLINI

Broccolini Tempura Friteret i Jordnpddeolie serveret med
Hjertesalat, Baba Ganoush, Syltede Log & Frisk Mynte.
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GRUNER VELTLINER - WEINGUT HIEDLER - LANGENLOIS, @STRIG - 110/ 160
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HOVEDRET

Veelg en af Folgende Hovedretter.
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PASTA MED JOMFRUHUMMER

Pasta serveret med Jomfruhummere Bagt i Skal, Hummersauce, Parmesan & Friske Krydderurter.
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MEURSAULT - DOMAINE HENRI CLERC - BOURGOGNE, FRANKRIG - 165/ 235
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STEAK FRITES

Ribeye Steak med Bagte San Marzano Tomater & Rodvinssauce
serveret med Pommes Frites & Bearnaisesauce. 250 G. (400 G. +90 k)

CHATEAU BERNADOTTE - HAUT MEDOC - BORDEAUX, FRANKRIG - 120/170
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PEBER BOEUF

Oksemprbrad med Knust Sort Peber & Peberssauce serveret med
Kartofler, Springlog & Kryddersmor. 180 G. (275 G. +80 kr.)
CABERNET SAUVIGNON - SON PRIM - MALLORCA, SPANIEN - 110/ 160
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