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SOKKELUND AFTENMENU

SHARING FORRET & HOVEDRET - 499 KR.

Bestilles af min. 2 personer.

Inklusiv Saltmandler & Filtreret Mineralvand m/u Brus Ad Libitum.
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SHARING FORRETTER

Forretterne serveres sd de deles af hele Bordet.
Serveres med Sokkelunds Popover & Ristet Surdejsbrod.
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VOL-AU-VENT MED KREBS
Vol-au-vent med Krebs i Creme med Dild & Purlpg
vendt med Spinat, Glaskdl, Selleri & Krydderurter.
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KROKETTER
Af Okseskank med Urte-Mayonnaise.
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IBERICO DE BELLOTA
Skiver af Iberico de Bellota Skinke modnet 24 mdneder.

SANCERRE - DOMAINE MERLIN CHERRIER - LOIRE, FRANKRIG - 120/170
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HOVEDRET

Velg en af folgende Hovedretter
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HUMMER PASTA

Pasta serveret med 1/1 Hummerhale, Hummer- &
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San Marzano Tomatsauce, Parmesan & Friske Krydderurter.

MEURSAULT - DOMAINE HENRI CLERC - BOURGOGNE, FRANKRIG - 165/ 235
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TORSK

Stegt Torsk med Sesonens Gront, Rogn,
Krydderurter & Sauce. Kartofler med Springlog & Kryddersmor.
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CHARDONNAY - CALERA - CENTRAL COAST, CALIFORNIEN - 120/170

STEAK FRITES
Ribeye Steak serveret med Sesonens Gront.
Pommes Frites & Bearnaisesauce. 250 G. (400 G. +80 kr.)

CHATEAU BERNADOTTE - HAUT MEDOC - BORDEAUX, FRANKRIG - 115/ 165
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PEBER BOEUF
Oksemprbrad serveret med Knust Sort Peber & Peberssauce.
Kartofler med Springlog & Kryddersmpr. 180 G. (275 G. +80 kr.)

BRUNELLO DI MONTALCINO - ALTESINO - TOSCANA, ITALIEN - 140/ 200
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