
SOKKELUND AFTENMENU

KROKETTER
Af Okseskank med Hummus.

TUN
Ventresca Tun serveret i dåse med Citron & Aioli.

VAGTELLÅR
Con� terede Vagtellår med Svampe Creme.

SANCERRE   ·   DOMAINE MERLIN CHERRIER  ·  LOIRE, FRANKRIG   ·   115 / 165

SHARING FORRET &  HOVEDRET  ·  449 KR.

TORSK
Stegt Torsk med Sæsonens Grønt, Krydderurter & Muslingesauce. 

Karto� er med Springløg & Kryddersmør. (Med Gastro Unika Caviar +50 kr.)

CHARDONNAY   ·   CALERA  ·  CENTRAL COAST, CALIFORNIEN   ·   120 / 170

PASTA & HUMMER
Frisk Pasta serveret med stegt Hummerhale, Hummerbisque & Krydderurter. 

MEURSAULT   ·   DOMAINE MICHEL BOUZEREAU   ·   BOURGOGNE, FRANKRIG   ·   155 / 220

STEAK FRITES
Ribeye Steak serveret med Bagte San Marzano Tomater.

Pommes Frites & Bearnaisesauce.  250 G. (400 G. +70 kr.)

CHATEAU BERNADOTTE   ·   HAUT MEDOC · BORDEAUX, FRANKRIG   ·   115 / 165

PEBER BOEUF
Oksemørbrad serveret med Knust Sort Peber & Peberssauce.

Karto� er med Springløg & Kryddersmør.  180 G. (275 G. +70 kr.)

BRUNELLO DI MONTALCINO   ·   TENUTA BRUNELLI  ·  TOSCANA, ITALIEN   ·   125 / 178

SHARING FORRETTER

HOVEDRET

Forretterne serveres så de deles af hele Bordet.
Serveres med Sokkelunds Popover & Ristet Surdejsbrød.

Vælg en af følgende Hovedretter

.......................................................................................

.......................................................................................

Bestilles Minimum af 2 Personer.

Inklusiv Salatmandler & Filtreret Mineralvand m/u Brus Ad Libitum. 


